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AGO im Geistestempel

Studentische Luft schnupperten
die Teilnehmer bei der Februar-

Tagung. Fand diese doch in der
Mensa der TU-Wien statt.

Die Organisanion war perfekr, die Verpfle
gung mut Fingertood zum Schluss ebenso.
Kem Wunder, war doch die AGO wie stets
bei absoluten Profis zu Gast. Immerhin be-
treiben die Osrerreichischen Mensen mit 350
Mitarbeitern 58 Standorte in Osterreich und
Millionen
Gaste. Und einer der groften Standorte ist
die Mensa der Technischen Universitit Wien.
Fritz Schober, Einkaufschef der Mensen,
stellte das Unternchmen kurz vor. 16 Millio
nen Euro setzen die Mensenbetriebe pro Jahr
um. Das Ergebnis summierr sich nicht nur
aus der taglichen Studentenverptlegung, die
Mensen betreiben vielfach auch das Automa
rengeschift an den Universitaten, fithren Lo-
kale wie das Café Schrodinger bei der TU
Wien und mischen im Catering-Geschifr
L.

begriifen jahrlich um die vier

In den vergangenen Jahren lag das Hauprtau
genmerk auf einer optischen und rechnischen
Auffrischung der einzelnen Standorte. Zu

Mensen-Regionalleiter Robert Trager (links) mit Kiichenchef
und AGO-Préasident Werner Pannagl.
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sitzlich entwickelte man mit ,Brainfood*
cing Menulinie, die leichte Ernidhrung fur
Kopfarbeiter bietet. Seit 2000 ist ., Brain-
food™ erfolgreich im Programm.

Die Mensen beteiligen sich auch immer wie
der an verschiedenen Projekten. Aktionen
wie nachhaltige Ernihrung® oder die Ab
haltung von Bio-Schwerpunkten gehoren ge
wissermalien zum taghchen Brot der Studen
tenverpHeger.

e Kalkulation bei den Mensenbetrieben isr
duBerst knapp. Ein vom zustindigen Minis
rerrum J.'.nit'tLqL"lL‘l' Preis von hunt Euro far
dic Menus ertordert punkrgenaues Agieren
im Einkauf und bei der Gestaltung des Spei-
senplans. Trotzdem bekennen sich die Men-
sen zur Qualitirspolitik, zu frischen, vor al
lem heimischen Rohprodukien und etwa ber
Getriinken wie Wasser, Safren oder Kaffee zu
Markenprodukten.

Gebietsleiter Robert Triger ist auch fir den
Standorr TU Wien zustindig. An die 1600
Essen werden hier taglich verkauft, berichrer
Irager, der Grofsteil davon stammt aus den
taglich zwel Meniis. Zusatzlich werden 250
bis 300 Menis taglich aulfer Haus verkauft.
Schulen und Werkstaren in der Umgebung
werden auf diese Weise versorger. Positiv Euft
auch das Catering-Geschiift des Standortes,

Vorstandsmitglied Georg Frisch (Mitte) mit
Sabine Taudes und Klaus Ottmann (beide
Austria Bio Garantie).

das von der kleinen Studentenparty bis zu
sportlichen GroBereignissen reiche.

Bio-Kontrolle fiir GV

und Gastronomie

Jdaus Ottmann und
Sabine Taudes von der Austria Bio Garantie
(ABG). Das Thema Kriterien fur den Einkauf
von Obst und Gemiise wurde von Klans Orr-

Das Fachreferar hielten

mann professionell abgehandelr. Der Experte
erlaurerte die Ablaufe bei der Konrrolle und
Zertifizierung bei Rohwaren.

Fritz Schober erlautert Ziele und Organisation der

Osterreichischen Mensenbetriebe.



Sabine Taudes erlaurerte dann die Bio-Kont
rollpflicht firr die Gastronomie, die von Os

terreich auf nauonaler Basis beschlossen
wurde, Eine !'.l-t'l|':.llll-1_'.!|'||‘. da in der FU-Bio

Verordnung Gastronomicebetriebe und Grofi-
kiichen nicht in diese Konrrollpflichr fallen.

Mit der Nevauflage des Lebensmittelkodex
im September 2008 preschte Osterreich vor,
Ab 1. Juli 2009 st fiir Restaurants, Pensio
nen, Imbisssruben, Hotels oder GroRk tichen,
die eine Speise, eine Komponente, eine Zutat

oder emen Bio-Prozent-Satz ausloben, die
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Ein Prost auf den
Ehrenprasidenten
Helmut Vodicka.

Sichtlich bewegt nahm
Vodicka die Ehrungen
zu seinem 70er
entgegen.

Feilnahme am  Kontrollverfahren
ganglich,

In der Praxis bedeuter das, dass sich die Be-
triche, wenn sie Bio auf die Karte schreiben,
emer Zertthzierung durch eine berechtigte
Kontrollstelle wie zum Beispiel Austria Bio
Garantie unterzichen miissen. Frst ein Ver
trag mit einer Bio-Zertifizierungsstelle er-
laubt es also kiinfrig Kiichenleitern und Gas
tronomen, Bio als Marketing-Instrument
cinzuscteen.

Die Ankiindigung rief eine lebhafte Diskus-
ston unter den versammelten Kichenleire-
rinnen und Kiichenleitern hervor. Fine Dis
kussion, die auch beim anschlieBenden Fin
gerfood-Buffer mir weitergefithrt
wurde.

Dach davor gale es noch, ein AGK )-Mitghed
ganz speziell zu zelebrieren: Schliellich fer
erte der Mitbegriinder der AGO), langjihrige
Prasident und Fhrenprasident Helmur Vo-
dicka am 15. Februar seinen 70. Geburtstag,
Das Prasidium harte zur Feier cine Torte in
Form und Farbe des tradicionellen AGO
Wimpels organisiert. Sein Nach-Nachfolger
als AGO-Prasident, Werner Pannagl, gratu
lierre Helmur Vodicka herzlich, die ibrigen
Teilnehmer schlossen sich begeistert an. Ge
konnr schnitt Vodicka die Torte an. Und
dann wurde kriftig auf den Geburtstag des

umnum-

Verve

Doyens der osterreichischen Gemeinschafts
verpflegung angestofien. -bal-

AGO |45

Orthografisch nicht ganz stilsicher, dafiir
umso besser: Geburtstagstorte der AGO
fir den Mitbegriinder, Langzeit-Vorsitzen-
den und Ehrenprasidenten.

Die AGO begriiBt
folgende neue Mitglieder:

Gerhard Kaufmann

NO Landes-Pliegeheim Melk

Martin Gerstbauer

Max Catenng GmbH, Wien

Markus Lahmer

Max Catering GmbH, Wien

Peter Wess

Unfallkrankenhaus Graz

Mag. Madlena Komitova

PWA Atzgersdorf, Wien

Giinther Dorn

PWA Atzgersdorf, Wien

Josef Hermann

JH-Catering GmbH, Graz

Johann Leitner

JH-Catering GmbH, Graz

Helmut Schachinger

Leube Zement GmbH, St. Leonhard (Shg.)
Andrea Freund

Bezirksaltenheim und Pllegeheim, Eferding

| Wolfgang Weltzl

Vinzenz Gruppe-Service GmbH, Wien
Thomas Jéger

KWP Mariahilf, Wien
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